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Filet de poisson frais mariné et étuvée de légumes organiques sauce tapenade
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Paté d'élan d'Ezo, chutney de pommes maison et compote de chitaignes, accompagné d'une salade de la ferme Kajitani.
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Grilé de calamars de Kesennuma et salade de couscous a la portugaise
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Jambon réti au miel de canard biologique de Iwate'une salade de la ferme sauce au fromage bleu
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foie gras au poivre noir, accompagné d'une brioche maison et d'une salade de prunes
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Filet de poisson poelé frais Sauce au vermouth sec a base de collatura italienne et de komatsuna
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Grilé de porc Yonezawa, sauce au madére, citron, gingembre et moutarde a I'ancienne
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Fricassée de supreme poulet aux xéres a la champignon
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Cuisse de gamecock de Kawamata rotie et fumée, jus de poulet au jicama et sauce aux truffes

ML R AENL B OE—RN TR — R R =N 2T DART AL — A

Rond de tranche grasse de boeuf roti , sauce vin rouge
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Joue de beeuf braiser au vin rouge (+1000yen)
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Mousse au fromage blanc,et glace a la vanille et d'une sauce au cassis
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Creme briilée au miel de jacinthe et glace au miel,
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Géteau basque au thé hojicha torréfié profondément,
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Tarte au gingembre avec glace a la tarte tatin
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Soufflé au chocolat avec a votre choix (+300yen)
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