
アレルギーや苦手な食材がある方はご遠慮なくお申し付けください。

アラカルト

前　 菜

◎ コースメニューよりお好みの前菜をお選びください ￥２，５００～

ス ー プ

◎ 本日の季節野菜のポタージュ   小： ￥　  ８００
       大： ￥１，４００

 メ イ ン

◎ コースメニューよりお好みのメインをお選びください ￥３，５００～

デザート

◎ コースメニューよりお好みのデザートをお選びください￥１，２００～

サイドメニュー

◉ 全国各地より取り寄せる旬の牡蠣 
 クリュ(生カキ) または グラチネ(オーブン焼き) ￥９００

◉ 北海道産 エゾシカのソーセージ (2本)   ￥９００

◉ 南仏風 黒オリーブの自家製マリネ   ￥６００

◉ 信州・安曇野産有機野菜のピクルス   ￥６００

◉ こだわりの有機野菜サラダ     ￥８００

◉ フランス産 熟成チーズ各種 (日替わり)       1カット ￥６００～



 MENU  A 
\  

Filet de poisson frais mariné et étuvée de légumes organiques sauce tapenade

Jardinier de dorade marine “TOSAZU” avec legumes de saison

Filet de poisson poelé Sauce au vermouth du sud de la France avec tomates séchées, olives noires et anchois

Côte filet de porc grillé au poivre noir

Cuisse de gamecock de Kawamata rôtie et fumée, jus de poulet au jicama et sauce aux truffes

 Fricassée de supreme poulet aux xérès à la champignon

 foie gras au poivre noir, accompagné d'une brioche maison et d'une salade de prunes

Joue de bœuf braiser au vin rouge (+1000yen)

Calmar pygmée fumé de Toyama, couscous et légumes de printemps dans une salade avec sauce au basilic

Rond de tranche grasse de boeuf roti , sauce vin rouge 

Pate de cheveruil avec salade biologique



\  

MENU   B

Sou�é au chocolat avec a votre choix   (+300yen)

Gâteau au chocolat avec glace à la fraise et à la pistache

“

Pâtisserie traditionnelle bretonne « far breton » avec glace à la vanille

                 Crème brûlée au miel de �eures printaniere  

Gâteau au fromage hojicha basque au charbon de bois avec glace KINKAN



＊アレルギーや苦手な食材がある方はご遠慮なくお申し付けください。
お会計の際サービス料5％いただいております。

\８，５００(税込)

全国から届く旬の食材を味わえる
　　春限定の季節コースです

≪ 春の味覚を味わうコース ≫

ドイツ産、ホワイトアスパラガスのロースト、甘夏風味
帆立貝、若タケノコのグリル　山菜のベーニエ添え

”ポタージュサンジェルマン”グリーンピースの冷製ポタージュ
又は

　　淡路産、新玉ねぎの冷製ポタージュ

豊熟ガトーフロマージュ・クリュ
バニラアイスクリーム添え

旬のアミューズ盛り合わせ
有機新人参のムースと本ズワイガニのタルタル、真鯛の白子のフラン浅葱風味

旬の鮮魚のマリネと有機野菜の自家製ピクルス、ニース風サブレ

又は

又は

又は

岩手産、“プラチナポーク”肩ロース肉のロースト、エシャロットのガストリックソース

北海道産、牛フィレ肉のロースト、トリュフ風味の赤ワインソース

アイルランド産 グラスフェッド仔羊、骨付き背肉のロースト　粒マスタードとバジルのソース

本日のおすすめお肉料理（+￥1500～）
（本州鹿のロースト、猪ロース肉ローストなど）


