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Filet de poisson frais mariné et étuvée de légumes organiques sauce tapenade
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Calmar pygmée fumé de Toyama, couscous et légumes de printemps dans une salade avec sauce au basilic
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Jardinier de dorade marine “TOSAZU” avec legumes de saison
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Pate de cheveruil avec salade biologique
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foie gras au poivre noir, accompagné d'une brioche maison et d'une salade de prunes

b. KHDOA—7" X% AHODOIAEE(+1600MH)

c. A EHR
Koy B KERE EEDGRBERORTL RTIANh, BAV—T7 | 7o Fat ABEO LTy Y — R

Filet de poisson poelé Sauce au vermouth du sud de la France avec tomates séchées, olives noires et anchois
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Cote filet de porc grillé au poivre noir
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Fricassée de supreme poulet aux xéres a la champignon
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Cuisse de gamecock de Kawamata rotie et fumée, jus de poulet au jicama et sauce aux truffes
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Rond de tranche grasse de boeuf roti , sauce vin rouge
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Joue de beeuf braiser au vin rouge (+1000yen)
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Gateau au fromage hojicha basque au charbon de bois avec glace KINKAN

MIEPELI00% HIEEDIL— LT Va2l WEDOT AAI)—L FOFE % O EE

Creéme briilée au miel de fleures printaniere
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Gateau au chocolat avec glace a la fraise et 4 la pistache
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Patisserie traditionnelle bretonne « far breton » avec glace a la vanille
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Soufflé au chocolat avec a votre choix (+300yen)
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