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Filet de poisson frais mariné et étuvée de légumes avec sauce au basilic, sauce aux olives noires et sauce tomate
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Grilé de calamars de Kesennuma et salade de couscous a la portugaise
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Jambon r6ti au miel de canard biologique de Iwate'une salade de la ferme sauce au fromage bleu
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Carpaccio de hamachi avec vinaigrette parfumée au gingembre et sauce a la creme de citron
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Poélée de poissons frais Sauce au vermouth sec a base de collatura italienne et de komatsuna
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Grilé de porc Yonezawa, sauce au madere, citron, gingembre et moutarde a ['ancienne
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Cuisse de boeuf Akagi rotie sauce vin rouge
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Oita Usuki, roti de viande de cerf japonais, sauce gastrique aux baies sauvages
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Gateau basque au thé hojicha torréfié profondément, accompagné d'une glace au kumquat
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Cremie bralée au miel de fleurs 100 % d'origine japonaise, glace au safran, au gotGt de miels de fleurs de saison
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Pudding au charbon de bois Tosa Bincho, imitation obsidienne, accompagné de glace a la vanille et au caramel
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